
FRIENN “FRITTURA PROFESSIONALE” - SPRAY

Frienn è il prodotto da f rittura dalla ricetta innovativa, senza 
olio di palma, che permette di ottenere f ritti di qualità profes-
sionale, croccanti e asciutti. È ottenuto da semi di girasole alto 
oleico coltivati e lavorati esclusivamente in Italia.
La sua composizione, tutelata da un brevetto italiano, conferi-
sce al prodotto proprietà uniche. La combinazione di olio di 
girasole ad alto contenuto di acido oleico e antiossidanti, 
garantisce elevata stabilità alle alte temperature, riducendo lo 
sgradito insorgere di cattivi odori. Frienn rispetta il sapore 
originale degli ingredienti, senza trasferire colore e sapore ai 
cibi. Perfetto per f riggere cibi salati e dolci, sia in padella che 
in f riggitrice.

Frienn, “f riggendo” in dialetto campano, nasce dalla collabora-
zione tra Olitalia e Pasquale Torrente, rinomato chef salernitano 
soprannominato il re dei f ritti. 
La sua innovativa formulazione permette al cibo di non bruciare 
esternamente, grazie alla stabilità alle alte temperature e all'ele-
vato punto di fumo. La valutazione del comportamento dell'olio 
in f rittura è stata effettuata dal Dipartimento di Scienze e Tecno-
logie agro-alimentari dell’Alma Mater Studiorum - Università di 
Bologna. Con Frienn la tradizione incontra l’innovazione, per 
donare al f ritto un gusto unico e riconoscibile con un’identità 
tutta italiana.

LA TRADIZIONE INCONTRA
L’INNOVAZIONE 

Olio di  semi di  girasole alto oleico,  antiossidanti :  estratto 
r icco di  tocoferolo,  estratto di  rosmarino.  

INGREDIENTI

L’innovativa formulazione di Frienn gli  conferisce una 
elevata stabil ità in cottura permettendo di avere f ritture 
dall ’aspetto chiaro,  dal gusto leggero e f ragrante,  con 
riduzione dello spiacevole “odore di f ritto”.

CAR ATTERISTICHE IN FRITTUR A

Studiato appositamente per essere un al leato indispensa-
bile per tutti  i  t ipi  di  f rittura,  particolarmente indicato per 
l ’uso in f riggitrice ad aria.

Conservare in luogo f resco e asciutto,  al  riparo dalla luce e 
da fonti  di  calore.  Richiudere i l  tappo dopo l ’uso.

Olio di semi di girasole. Confezionato da: Olitalia S.r.l . via A. Meucci, 22/A Forlì (FC)

CONSIGLI D’USO E CONSERVAZIONE 

Ottenuto da semi di  girasole
alto oleico coltivati  e lavorati  in Ital ia.  175 ml

Va l o r i  m e d i  p e r  1 0 0  m l  d i  p ro d o tto

Energia

Grassi

Carboidrati

Proteine

Sale

Vitamina E
*NRV = Valori nutritivi di riferimento

kJ 3367/ kcal 819
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g 0

g 0
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60 mg 500%NRV*

O R I G I N E F O R M AT O

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

di cui acidi grassi saturi
 acidi grassi monoinsaturi
 acidi grassi polinsaturi

di cui zuccheri

• Da semi 100% Italiani
• Riduce i cattivi odori
• Fritto croccante
  e asciutto
• Resistente alle alte
  temperature

• Punto di fumo 230°C
• Senza olio di palma
• Ideale per friggitrice
  ad aria


